
   

 

 

 

CLOS MARSALETTE ROT 
JAHRGANG 2018 

 
 

Weinlese 
20.09. – 05.10.2019 

 
Ertrag 

54 hl/ha 
 

Weinbereitung 
28 Tage lang in Holz- und Betontanks. Extraktion durch Pigeage 

 
Weinausbau 

12 Monate lang in 35% neuen Fässern auf feiner Hefe 
 

Flaschenabfüllung 
Gutsabfüllung am 8. Juni 2021 

 
Verschnitt 

50% Merlot 
49% Cabernet Sauvignon 

1% Cabernet Franc 
 

Alkoholgehalt 
14,5% 

 

 


